
 
 

  

 

STARTERS 
 

AR UG ULA  SAL A D 
G O A T  C H E E S E ,  C A R A M E L I Z E D  H A Z E L N U T S ,  

A P P L E  C I D E R  V I N A I G R E T T E   1 6  
 

H EI RLO OM  T OMAT O 
B U R R A T A  C H E E S E ,  B A L S A M I C  G L A Z E ,  

P E S T O   1 6  
 

CA ESA R SALA D 
C L A S S I C  D R E S S I N G ,  P R E T Z E L  B I T E S   1 6  

 
FR E NCH O NI ON  S O UP 

G R U Y È R E  C H E E S E ,  B A G U E T T E ,  T H Y M E   1 5  
 

CH EES ES TEAK  DU MPLI NG S 
O N I O N  P U R É E ,   

C H E E S E  F O N D U E   2 3  
 

* AHI  T U NA 
M A N G O ,  A V O C A D O ,  Y U Z U  K O S H O ,   

F R E S N O  C H I L I   2 6   
 

C RISPY  SH RIMP   
C A J U N  S P I C E S ,  S P I C Y  L E M O N  A I O L I   2 4  

  
S HOR T R IB TACO S  

P I C K L E D  R E D  O N I O N S ,  C I L A N T R O   2 2
 

MAI N E L OB STER SALA D ROLL S 
W A R M  B R I O C H E ,  C E L E R Y ,  H E R B  M A Y O   2 8   

 

 
WOODFIRED PIZZA 

MA RGHE RITA 
M I C R O  M O Z Z A R E L L A ,  B A S I L   2 3  

 
G RILLE D CHICKE N 

R O A S T E D  G A R L I C ,  A R U G U L A ,  C H I L I  O I L   2 5  
 

ITA LIA N SAU SAGE 
P E P P E R O N C I N I ,  R O A S T E D  R E D  P E P P E R S   2 5  

 
AR TISA N  PEPPER O NI 

F R E S H  M O Z Z A R E L L A ,  S T E W E D  T O M A T O E S   2 5

 
MAIN COURSE 

A L L  S T E A K S  A R E  C E R T I F I E D  B L A C K  A N G U S  
 
 

* 8o z  A N GU S B URG ER    
A P P L E W O O D  B A C O N ,  V E R M O N T  C H E D D A R   2 6  

 
CHI CKE N  FETT UCC IN E  

S P A N I S H  C H O R I Z O ,  A L F R E D O ,  P E A S   3 5  
 

CHI CKE N  PARME SA N  
F R E S H  B U R R A T A  C H E E S E ,  B A S I L   3 6    

 
S HRIMP  RIS OT TO  

R O A S T E D  T O M A T O E S ,  B A S I L   3 8   
   

RI CO TTA G NO CCHI 
B R A I S E D  S H O R T  R I B ,  P E A  P U R É E   3 8  

 
* GRILLE D  SALMO N  

B E E C H  M U S H R O O M S ,  C A R R O T  M I S O  B R O T H   4 1      
 

* CH ILEA N SEA  BA SS   
B R A I S E D  K A L E ,  T O M A T O  C H U T N E Y   4 4       

 
* 1 2o z  CH ARRE D  N EW  Y ORK  SI RL O I N 

 T R U F F L E  M A S H E D  P O T A T O E S ,  A U  P O I V R E  S A U C E   5 9    
 

* 8o z  FIL ET M IG NO N  
F I N G E R L I N G  P O T A T O E S ,  S W E E T  O N I O N S ,  B L U E  C H E E S E  F O N D U E   6 5    

 
* 1 6o z  GRIL LE D  RIB EYE 

S H O E S T R I N G  P O T A T O E S ,  G A R L I C  R O S E M A R Y  B U T T E R   6 9    
 

SIDES 15 
 

G A R L I C  R O S E M A R Y  F R I E S  
 
 

T R U F F L E  M A S H E D  
 

 

L O B S T E R  M A C  &  C H E E S E  
( + 4 )  

 

B A C O N  B R U S S E L S  
S P R O U T S  

R O A S T E D  C A U L I F L O W E R  
 
 

G R I L L E D  A S P A R A G U S  
 

 
EXECUTIVE CHEF WILLIAM DEMARCO 

                                                          *Consumption of raw and undercooked meat, poultry, seafood, shell stock, or eggs may increase your risk of food-borne illnesses. 
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